Quando la natura incontra la tradizione.
When nature meets tradition. Wenn natur auf tradition trifft.

La filiera industriale.
Production cycle. Die produktionskette. La filiere industrielle.

Lorsque la nature rencontre la tradition.

Materie prime di qualita ed alta tecnologia nel rispetto della tradizione:
sono questi i punti di riferimento della nostra produzione.

Agricor si distingue per standard particolarmente alti nelle procedure
di controllo che hanno consentito di ottenere da sempre prodotti di
elevata qualita. Limpiego di tecnologie avanzate consente inoftre di
garantire prodotti sempre piu sicuri, sani, gustosi. Ma € soprattutto la
passione di chi ogni gioro si dedica con amore al proprio lavoro,
lingrediente che rende unico il sapore dei prodotti Agricor:

Ogni vasetto racchiude la tradizione di chi & nato nella FoodValley e ha
nel sangue I'amore per 'eccellenza gastronomica, perché solo chi ha
I'esperienza per il gusto & capace di dedicarsi realmente alla qualita.
Agricor € l'azienda italiana pioniera nel gusto, sicura nella scefta.

Quality ingredients, modern technology, and the utmost respect for
tradition: these are the reference points for our ranges.

Agricor is known for the exceptionally high quality control standards
which have always enabled it to make the finest products. Using
state-of-the-art technology means that Agricor can guarantee ever
safer; healthier; tastier products. But it's the passion of people who love
their job which gives Agricor products their unique flavour.

Every jar captures the traditions of a company born in Food Valley, with
a love for culinary excellence in its blood. After all, the only way to
guarantee real quality is through an understanding of taste: Agricor is an
ltalian pioneer when it comes to taste, and its confidence shows.
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Qualitativ hochwertige Rohstoffe und traditionsgerechte Spitzentech-
nologie: Das sind die Grundpfeiler unserer Produktion.

Agricor hebt sich durch besonders strenge Kontrollverfahren hervor,
welche die Voraussetzung flr stets qualitativ hochwertige Produkte sind.
Der Einsatz fortschrittlicher Technologien gewahrleistet zudem immer
sicherere, gestindere und schmackhaftere Produkte. Aber die entschei-
dende Zutat, welche den einzigartigen Geschmack der Produkte von
Agricor ausmacht, ist das tagtagliche Engagement seiner Mitarbeiter:

In jedem Glas findet sich die Tradition der Menschen wieder; die im
Food Valley zu Hause sind und denen das Streben nach gastronomi-
schen Spitzenleistungen im Blut liegt. Denn nur wer Erfahrung in Sachen
Geschmack hat, ist in der Lage, sich auch wirklich der Qualitit zu
verschreiben. Agricor ist ein italienisches Pionierunternehmen in Sachen
Geschmack, das immer die beste Auswahl trifft.

Matieres premieres de qualité et haute technologie dans le plus pur
respect de la tradition : ce sont la les points forts de notre production.
Agricor se distingue par ses normes particulierement élevées dans les
procédures de contrdle, permettant de créer depuis toujours des
produits d'une qualité optimale. Par ailleurs, I'utilisation de technologies
de pointe garantit que nos produits sont de plus en plus s(rs, sains et
savoureux. Mais c'est surtout la passion de tous ceux qui, chaque jour,
se consacrent avec amour a leur travail, lingrédient qui rend unique la
saveur des produits Agricor:

Chaque pot renferme la tradition des personnes qui sont nées dans la
Food Valley et qui ont dans le sang la passion pour l'excellence gastro-
nomique, car seuls ceux qui ont une expérience du golt sont en
mesure de se consacrer réellement a la qualité. Agricor est I'entreprise
italienne pionniere dans le domaine du go(t, slire de son choix.

Dal campo dlla tavola, un percorso all'insegna della qualita. From field to table, with quality at every stage.
Vom feld auf den tisch, ein prozess im zeichen der qualitdt. Du champ a la table, un parcours sous le signe de la qualité.

Fin dalla scefta delle materie prime (vegetali e frutta) Agricor e
particolarmente attenta alla qualita, una filosofia che conserva
anche nella scelta delle aree di coltivazione da cui si rifornisce,
nellimpiego di tecniche agronomiche, sempre all'avanguardia, e
nell'attenzione ai tempi e alle modalita di raccolta.

Agricor makes quality a priority, and it all starts with choosing the
right ingredients (fruit and vegetables).

It takes the same approach when sourcing crop locations, applying
cutting-edge agronomy techniques and carefully selecting harve-
sting times and methods.
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Agricor ¢ il marchio tutto italiano che si occupa della produzione di
prodotti di origine vegetale.

Leccellenza delle materie prime e la produzione all'insegna delle piti
avanzate tecnologie si sposa con la tradizione del gusto per un
sapore inconfondibile che si lascia ricordare.

Agricor is the all-Italian brand which manufactures fruit and vegeta-
ble products. It marries outstanding ingredients and high-tech
production techniques with culinary traditions, creating flavours to
remember.

Jj Ag ri COI AGRICOR s.1l. » Via Guerdi, 10 - 43013 Langhirano (PR, taly

remeosmseoceencs €11 +39 05621.864205 @ info@agricorsrl.it ® www.agricorsrl.it

Agricor ist, angefangen bei der Auswahl der Zutaten (Gemdise
und Obst), besonders auf Qualitdt bedacht: Diese Philosophie
erstreckt sich auch auf die Auswahl der Anbauflichen, den Einsatz
modernster landwirtschaftlicher Techniken sowie auf die sorgfalt-
ige Ernteplanung und die Erntemethoden.

Depuis la sélection des matieres premieres (légumes et fruits), la
société Agricor est particulierement attentive a la qualité, une
philosophie qu'elle a également su appliquer dans le choix des
espaces de cultures ou elle sapprovisionne, dans ['utilisation de
techniques agronomiques toujours a lavant-garde, ainsi que dans
[attention portée aux périodes et aux méthodes de récolte.

Die italienische Marke Agricor ist auf die Herstellung von pflanzli-
chen Erzeugnissen spezialisiert. Die hervorragende Qualitit der
Zutaten und die Herstellung unter dem Einsatz modernster Techno-
logien harmonieren mit der Tradition des Geschmacks, um ein
unvergessliches Genusserlebnis zu ermoglichen.

Agricor est une marque 100 % italienne qui gere la fabrication de
produits d’origine végétale. Lexcellence des matieres premiéres et
une production placée sous le signe des technologies les plus avan-
cées sont alliées a la tradition du go(t pour une saveur incomparable
et inoubliable.

Azienda certificata Global Standard for Food Safety
Version 7 (Grade A) e IFS International Food Standard
Version 6 (Higher Level) da CSQA Certificazioni Sirl.
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Agrcor

Le eccellenze della buona terra
From good land to excellence
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Gemilse Antipasti

MISTO FUNGHI CONPORCIN
GEMISCHTEPILZE |
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BRUSCHETTA Al PEPERONI
BRUSCHETTA MIT PAPRIKASCHOTEN
PEPPERS BRUSCHETTA
BRUSCHETTA AUX POIVRONS
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